




PESCADOS
51. Tataki de atún rojo Balfegó, mamia de pepino, curry y wakame 26

52. Sashimi de atún rojo Balfegó, fondo marino anisado, 26
hinojo, kimchi y salsa ponzu cítrica

53. Lubina con refrito, espinaca trufada, crema de mejillón 25
y crujiente de chipirón

54. Atun rojo Balfegó a la parrilla, brandada de vieiras y pulpo, 30
velouté de gambas y ajo negro

55. Lubina a sal (mín. 2 personas) (precio a peso) (1 kg) 60

56. Rodaballo a los 3 vuelcos con patata panadera 28

NUESTROS ARROCES  (Arroces mínimo 2 personas)  (Precio por persona)

61. Arroz  de rape, calamar y gambas 18

62. Arroz de bogavante 26

63. Arroz de pulpo, alcachofas y habitas baby 18

64. Arroz de pollo y verduras 17

65. Arroz negro con sepionet y ajos tiernos 18,50

66. Arroz de marisco 19

67. Fideuá del nº2, gambas, calamar y sepia 18

CARNES
71. Entrecot de vaca vieja, crema de foie y lenteja beluga, 28

patatas primor glaseadas en salsa périgueux y puré de calabaza 

72. Entrecot black angus, crema de foie y lenteja beluga,  28
patatas primor glaseadas en salsa périgueaux y puré de calabaza 

73. Taco de carrillera guisada al estilo tradicional, puré de apio 20
nabo, crema de plátano y vainilla de tahití 

74. Solomillo de ternera a la brasa, duxelle de hongos, 29
mollejas de cordero glaseadas en su jugo y crema de coliflor 

75. Solomillo de ternera al foie, duxelle de hongos, mollejas 33
de cordero glaseadas en su jugo y crema de coliflor 

76. Steak tartar a la manera tradicional (elaborado al momento) 28

77. Paletilla de cordero lechal a baja temperatura, 28
tartar de berenjena asada y salsa de ajo a las tres cocciones

 

HAMBURGUESAS (Acompañadas de patatas fritas caseras)

81. Thai burger de black angus salsa chipotle, salsa césar 16,50
queso, ensalada de cebolla roja, menta, albahaca y cilantro 

82. Vegetal beyond (vegana) tomate, cebolla caramelizada  14,50
y lechuga 

83. Burger de sepia, tomate, lechuga y cebolla caramelizada 14,50




