gastrobar



1. Tomate de la huerta con ventresca de bonito, piparras y 18
cebolleta fierna

2. Burrata fresco, carpaccio de tomate, ricula, 18
pesto de albahaca y paleta ibérica

3. Ensalada Urban 13
4. Nuestra ensalada César 16,50
11. Ensaladilla rusa 8,50
12. Pan de cristal con tomate y paleta ibérica 6
13. Jomén ibérico de bellota 24
14. Croquetas de jomon ibérico (6 ud ) 8,40
15. Croquetas de pulpo (6 ud ) 8,40
16. Croqueta de rabo de toro y espuma de parmesano (ud.) 2
17. Huevo a 65°, cremoso de coliflor, ragout de hongos, 17
foques de ibérico, parmesano y trufa
18. Verduros a la plancha 14
19. Carpaccio de gomba rojq, salsa thai, vinagreta de kimehi'y 22
crujiente de wokame
20. Pulpo a la brasa con puré de patata trufado 2150
21. Vieira a la parrillo, falso risotto de hinojo, foie y yema de 22
huevo de caserio
22. Sepionet de la bahia a la plancha 21
23. Calamar a la andaluza con alioli de citricos 16

24. Calomar a la plancha con salsa Mery (precio apeso) (100 g) 6,50

25. Tartar de atun rojo Balfegd, aguacate y wakame 21
26. Huevos rotos ahumados con té negro earl grey 15
27. Arroz meloso de calomaret de la bahia, 28

gaomba roja de Denio, carpaccio de quisquilla y ajo negro

28. Tagliatelle con bogavante, pimienta café y curry o 26
29. Tagliatelle con gambas, ajo, guindilla y tomate seco =) i
DEL MAR A LA MESA _
35. Lata de caviar nacarii (Valle de Aran) (30 g) 75
36. Quisquilla hervida con agua de mar (precio a peso] (100 g) 16
37. Ostra gillardeau n°2 (ud) 5,50
38. Ostra gillardeau n°2, espuma de manzana picante 8,50
y caviar nacarii (ud)
39. Gamba roja de Dénia (precio a peso) (100 g) 18
40. Tellinas 14,50
41. Mejillones o cloxinas (segun temporada) 13
42. Berberechos al vopor 16




S

51. Tataki de atdn rojo Balfegd, mamia de pepino, curry y wokome 26

52. Sashimi de atun rojo Balfegd, fondo marino anisado, 26
hinojo, kimchi y salsa ponzu citrica

53. Lubina con refrito, espinaca trufada, crema de mejillon 25
y crujiente de chipirdn

54. Atun rojo Balfegd a la parrilla, brandada de vieiras y pulpo, 30
velouté de gambas y ajo negro

55. Lubina a sal (min. 2 personas) (precio a peso) (1kg) 60

56. Rodaballo a los 3 vuelcos con patata panadera

B (Arroces minimo 2 personas) (Precio por persona)—]

61. Arroz de rape, calamar y gambas 18
62. Arroz de bogavante 26
63. Arroz de pulpo, alcachofas y habitas baby 18
64. Arroz de pollo y verduras 17
65. Arroz negro con sepionet y ajos tiernos 18,50

66. Arroz de marisco

67. Fideud del n°2, gambas, calomar y sepia

-CARNES

71. Enfrecot de vaca viejo, crema de foie y lenteja beluga, 28
patatas primor glaseadas en salsa périgueux y puré de calabaza

72. Entrecot black angus, crema de foie y lenteja beluga, 28
patatas primor glaseadas en salsa périgueaux y puré de calobaza

73. Taco de carrillera guisada al estilo tradicional, puré de apio 20
nabo, crema de platano y vainilla de tahiti

74. Solomillo de ternera a la brasao, duxelle de hongos, 29
mollejas de cordero glaseadas en su jugo y crema de coliflor

75. Solomillo de ternera al foie, duxelle de hongos, mollejos 33
de cordero glaseadas en su jugo y crema de coliflor

Y 76. Steak tartar a la manera tradicional (elaborado al momento) 28

/ 77.Paletilla de cordero lechal a baja temperaturo, 28
> fartar de berenjena asada y salsa de ajo a los tres cocciones

-HAMBURGUESAS (Acompariiodas de patatas fritas caseras) —

81. Thai burger de black angus salsa chipotle, salsa césar 16,50
queso, ensalada de cebolla rojo, mentao, albahaca y cilantro

82. Vegetal beyond (vegana) fomate, cebolla caramelizada 14,50
y lechuga

83. Burger de sepio, tomate, lechuga y cebolla caramelizada 14,50




91. Coulant de chocolate, granizado de café y ron 950
con helado de baileys (pedir con 20 min. de antelacion)

92. Tocinillo de cielo de maracuyd, infusion de frutos rojos 8,50
y helado de yogurt

Q3. Torrija caramelizada al esfilo fradicional con 7,50
helodo de violeta

4. Hojaldre de manzana con helado de vainilla 8,50
(pedir con 20 min. de antelacién)

95. Mojito en tres texturas (gelatina de mojito, 7,50
helado de menta y espuma de lima)

Q6. Cremoso de queso con sorbete de frombuesa 7,50

Q7. Nuestra tarta de queso al horno y helado de frutos rojos 9

(elaboracion diaria)
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